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KATA PENGANTAR

Buku Monograf “Mesin Ekstruder Pencetak Pakan Ikan
Apung PACAGOT” merupakan dokumentasi penelitian
pembuatan pakan ikan kaya nutrisi dari cacing, dan maggot dengan
bantuan mesin Ekstruder. Buku ini menyajikan tahapan pembuatan
pakan ikan PACAGOT dari pengaturan set-up mesin ekstruder
hingga pencetakan pakan ikan PACAGOT. Hasil pakan ikan
PACAGOT yang tercetak juga dilakukan pemeriksaan sifat fisik
dan kimia melalui uji proksimat. Semoga buku ini dapat bermanfaat
bagi penelitian atau aktifitas pembuatan pakan ikan.

Ucapan terimakasih disampaikan kepada Direktorat Jenderal
Pendidikan Vokasi, Kementerian Pendidikan, Kebudayaan, Riset,
dan Teknologi dan Lembaga Pengelola Dana Pendidikan yang telah
memberikan kesempatan Tim Natural Pakan Vokasi Politeknik
Harapan Bersama melaksanakan penelitian di tahun 2022.

Tegal, September 2022

Tim Natural Pakan Vokasi
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BAB
MESIN EKSTRUDER

PENCETAK PAKAN
IKAN APUNG

Gambar 1 Mesin Ekstruder

A. Definisi Mesin Ekstruder
Mesin Ekstruder pencetak pakan ikan apung merupakan
unit manufaktur yang mengandalkan kontur Flight Screw, dan
jarak Pitch untuk menghasilkan tekanan sehingga bahan yang
terkumpulkan dapat didorong sampai ujung Screw dan
menghasilkan pakan ikan yang memiliki kepadatan tinggi.
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BAB

STANDART OPERASIONAL
PROSEDUR (SOP)
MESIN PENCETAK PAKAN
IKAN

Gambar 13 Mesin Ekstruder Pencetak palka-n ikan apung

o
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BAB

PRODUKSI PAKAN IKAN
PACAGOT
BERBANTU MESIN
EKSTRUDER 27HP

Pakan ikan impor sekarang menjadi primadona petani ikan.
Pakan ikan impor memiliki kelebihan daya apung tinggi, dan
kandungan protein yang tinggi. Fenomena ketergantungan pakan
ikan menjadi masalah serius pada sisi biaya operasional.
Ketergantungan pakan ikan disebabkan tingginya harga tepung
ikan bahan utama produksi pakan ikan. Kondisi ini membuat petani
ikan berhenti memproduksi pakan ikan secara mandiri (Sarker P.K
dkk., 2018). Maggot memiliki protein yang tinggi hingga 43,23%.
Protein dalam maggot dapat menjadi alternatif mengurangi
ketergantungan pakan ikan impor. Maggot juga memiliki

22



BAB
SIFAT FISIK DAN

KIMIA PACAGOT

\~
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Gambear 75 Pakan ikan PACAGOT siap uji fisik dan kimia

Pakan ikan berkualitas akan membantu proses pertumbuhan
ikan. Melalui nutrisi yang terkandung dalam pakan ikan, fase
pertumbuhan ikan dapat terjaga sehingga pertumbuhan fisik ikan
dapat meningkat sesuai dengan umur ikan (Mahary A, 2017).
Besaran nutrisi yang terkandung dalam pakan ikan yang baku telah
diukur dan dituangkan melalui SNI. 01-4087-2006 dengan besaran
protein berkisar 20-35%, lemak berkisar 2-10%, abu <12%, dan kadar
air <12%. Pakan ikan PACAGOT merupakan pakan ikan kaya
nutrisi protein yang terkandung dalam Maggot dan kaya asam
amino yang terkandung dalam cacing tanah. Asam amino yang

48
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