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KATA PENGANTAR 

 

Mata pelajaran Prakarya bertujuan untuk mengembangkan 

pengetahuan, keterampilan dan sikap percaya diri siswa melalui 

produk yang dihasilkan sendiri dengan memanfaatkan potensi 

sumber daya alam yang ada di lingkungan sekitar. Prakarya juga 

merupakan ilmu terapan yang mengaplikasikan pelbagai bidang 

ilmu pengetahuan untuk menyelesaikan masalah praktis yang 

secara langsung memengaruhi kehidupan kita sehari-hari. 

 

Ruang lingkup mata pelajaran prakarya untuk SMP kelas VII 

meliputi empat aspek, yaitu Kerajinan, Rekayasa, Budidaya dan 

Pengolahan. Dimana dari ke empat aspek itu peserta didik 

diharapkan mampu untuk membuat produk dengan 

memanfaatkan potensi dari alam sekitar. Buku Prakarya kelas VII 

ini merupakan edisi revisi yang disusun dengan mengacu kepada 

kurikulum 2013 yang telah disempurnakan, baik kompetensi inti 

maupun kompetensi dasar. Buku Prakarya ini, pada setiap 

pembahasan disertai dengan gambar dan penugasan yang 

membantu peserta didik memahami materi dengan mengajak aktif 

bereksplorasi dengan lingkungannya maupun media belajar 

lainnya. 

 

Harapan penulis buku ini dapat memotivasi siswa untuk 

lebih kreatif dan  inovatif dalam memecahkan masalah praktis 

dengan memanfaatkan potensi  sumber daya dan memunculkan 

keunggulan yang ada di daerah masing-masing. Penulis juga 

berharap Modul ini dapat memberikan sumbangsih  dalam upaya 

meningkatkan kualitas hasil belajar peserta didik serta turut 

melestarikan kerajinan, budaya, dan teknologi bangsa Indonesia. 
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PETA MATERI I 

 

 
 

TUJUAN PEMBELAJARAN 

 

Setelah mempelajari bab ini siswa mampu : 

1. menyatakan pendapat tentang keragaman karya kerajinan 

tekstil sebagai ungkapan rasa bangga sebagai wujud rasa syukur 

kepada Tuhan dan bangsa, 

2. memahami prinsip, jenis, sifat, dari karakteristik kerajinan tekstil 

berdasarkan rasa ingin tahu dan peduli lingkungan, 

3. mengalami teknik pengolahan, prinsip perancangan, prosedur 

pembuatan dan penyajian/kemasan kerajinan tekstil 

berdasarkan karakter yang dapat dikembangkan sesuai 

kebutuhan wilayah setempat, 

4. merancang, membuat, menguji dan mengkomunikasikan 

produk kerajinan tekstil daerah setempat berdasarkan teknik 

dan prosedur yang tepat berdasarkan orisinalitas ide dan cita 

rasa estetis. 
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Gambar 2. 1 Aneka Kaerajinan Tekstil Indonesia 
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Apakah yang terlintas dalam benakmu ketika mendengar 

kata teknologi? Tentu kamu akan membayangkan bahwa teknologi 

adalah suatu hal yang membantu mempermudah kehidupanmu 
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Gambar 4. 1 Tanaman Sayuran dan Produk yang Dihasilkan 
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Gambar 5. 1 Buah-buahan lokal Indonesia 

 

Letak geografis Indonesia berada di lintas katulistiwa 

sehingga memiliki iklim yang baik untuk habitat hidup berbagai 

tanaman. Negara Indonesia yang memiliki iklim tropis membuat 

berbagai tanaman buah-buahan mudah tumbuh. Indonesia terkenal 

PENGOLAHAN BAHAN 
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Gambar 6. 1 Bahan Pangan Buah-Buahan 

Kamu telah mempelajari pengolahan bahan pangan buah 

segar sebagai olahan berbagai minuman dan makanan yang sangat 

menggugah selera. Apakah kamu sudah memahaminya dengan 

baik? Setiap kali kamu membuat olahan bahan pangan buah-

buahan, tentunya ada hasil samping yang dihasilkan. Hasil 

samping tersebut ada yang berupa limbah yang hanya dapat 

dimanfaatkan sebagai pupuk kompos, ada yang berupa bahan 

dasar kerajinan dan ada pula yang masih dapat dimanfaatkan 

PENGOLAHAN BAHAN 

PANGAN HASIL SAMPING 

BUAH MENJADI PRODUK 

PANGAN 
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